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PATISSERIE - TRAITEUR

ATTELER JAMEON SERRANG >/5 €/personne

Cet atelier comprend la découpe du jambon présenté sur son socle, devant vos invités,
accompagné de toasts et pan con tomate.

ﬁ.TE[-[ER P[-/&\ I‘\[Cl--:l/z\ DE [-/3\ l_\/[ ER (2 piéces/personne) 8,8 €/personne

Brochette de gambas,
Filet de cabillaud mariné au citron vert,
Thon aux aromates,

Encornets a I'huile persillée et aioli maison

ﬁTE[-[ ER ljl--/3 I‘\l‘(:[-[/3 ET FR [T[JR E (5 pieces / personne) 7,7 €/personne

Brochettes de beoeuf et volaille servies avec sauces cocktail et tartare maison
Croquetas (bouchée croustillante au jambon cru et Ossau Iraty)
Samossa de volaille au piment d’Espelette

Croustillants de gambas a la tomate confite et basilic

ATELER FOIE GRAS (3 piéces / personne) 7,7 €/personne

Cet atelier comprend la découpe de foie gras de canard mi cuit réalisé par nos soins,
accompagné de pain aux figues et noix ainsi que de 2 chutneys.

Tous nos prix sont nets, TTC service compris.
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